
COFFEE 
THE RIVER BAR

Open
WE ARE

Sunday - Thursday
7:00 am - 11:00 pm

COFFEE - ENZO BENCINI
KÁVÉ 

TEA - BIOGENA CAMELLIA
LOOSE-LEAF TEAS 
English Breakfast.....................................900
Fruit Mix........................................................900
Herbal.............................................................900 
Sencha Green.............................................900
Szálas teák különböző ízekben: 
English Breakfast, Gyümölcs mix,
Gyógynövény és Sencha zöld tea.

HOT CHOCOLATE
FORRÓ CSOKI
White..........................................................2 550
Mild 20%...................................................2 550
Dark 33%...................................................2 550

ALCOHOLIC COFFEE
AND HOT CHOCOLATE
ALKOHOLOS KÁVÉ
ÉS FORRÓ CSOKI

Bailey’s Coffee .......................................3 250
Irish Jameson Coffee ..........................3 250
Spiced Rum Hot Chocolate................4 150
Cointreau Hot Chocolate...................4 350

PLANT BASED MILK +250 HUF
Gluten Free Oat, Almond, Coconut

 Gluténmentes zab, mandula, kókusz

WE SERVE HOMEMADE OATMEAL COOKIES WITH ALL COFFEES

WE SERVE ENZO BENCINI COFFEE, SOURCED FROM
FAIR TRADE AND ROASTED LOCALLY IN HUNGARY

MINDEN KÁVÉ MELLÉ HÁZI KÉSZÍTÉSŰ ZABSÜTEMÉNYT ADUNK

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Allergen list / Allergének: 1 fish - hal, 2 sulphur dioxide and sulphites - kén-dioxid, 3 sesame seeds - szezámmag,
4 molluscs - kagyló, 5 mustard - mustár, 6 gluten - glutén, 7 lupin - csillagfürt, 8 celery - zeller,

9 lactose - tej, 10 crustaceans - rák, 11 egg - tojás, 12 soybeans - szója, 13 peanuts - földimogyoró, 14 nuts - diófélék

FANCY PAIRING YOUR COFFEE
WITH A DESSERT?

OUR DESSERTS FEATURE
REIMAGINED LOCAL CAKES WHILE

HONORING BUDAPEST’S RICH
CULINARY HERITAGE.

Verdi Latte .............................................2 850
Espresso......................................................850
Doppio.....................................................1 500
Espresso Macchiato...............................850
Americano..................................................850
Ristretto.......................................................850
Cortado........................................................850
Cappuccino.............................................1 550
Caffé Latte................................................1 550
Melange.....................................................1 550
Latte Macchiato.....................................1 550
Flavoured Latte......................................2 050
Flat White..................................................1 550

9,14

9

9

9

9
9

9

9

9

Friday - Saturday
7:00 am - 12:00 pm



900
1 500

2 500
2 500
1 000

Naturaqua...........................................0,33l
Naturaqua...........................................0,75l
Natural mineral water sourced from
Zalaszentgrót, Hungary.
Zalaszentgróti lelőhelyről származó
természetes forrásvíz.

Aqua Panna / Ásványvíz................0,75l
San Pellegrino....................................0,75l
Local Filtered Water / Szűrt víz....0,75l
Still or Sparkling / Szénsavas vagy mentes

1 350
2 250
1 350
2 250

DRINKS

SOFT DRINKS 
ÜDÍTŐK
Coca Cola.........................................0,25l
Coca Cola Zero..............................0,25l
Fanta..................................................0,25l
Sprite..................................................0,25l
Kinley Tonic...................................0,25l
Kinley Pink Tonic.........................0,25l
Kinley Ginger.................................0,25l
Fuze Tea (Peach / Barack).........0,25l
Fuze Tea (Lemon / Citrom).......0,25l
Bomba Energy Drink..................0,25l

990
990
950
950
950

 950
950
950
950
950

THE RIVER BAR
TIME FOR A 

Food order:
 11:00 am - 9:30pm

Drink

MINERAL WATERS
ÁSVÁNYVIZEK

JUICES
GYÜMÖLCSLEVEK
Cappy Apple / Almalé.....................0,25l
Cappy Orange / Narancslé...........0,25l
Cappy Peach / Baracklé.................0,25
Cappy Grape fruit..............................0,25
Fresh Orange Juice / Friss Narancslé..0,2l
Fresh Orange Juice / Friss Narancslé..0,3l

990
990
990
990

1 500
2 200

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

LEMONADES
LIMONÁDÉK
Classic Lemonade...........................0,30l
Classic Lemonade...........................0,45l
Mayer Lemonade.............................0,30l
Mayer Lemonade.............................0,45l
Handcrafted products made from natural
ingredients, based on their own secret recipes,
from the Mayer family's workshop in Budakeszi,
boasting numerous domestic and international
awards, including the Great Taste Awards.
A Mayer család budakeszi manufaktúrájából
természetes anyagokból, saját titkos receptek
alapján készült kézműves termékek, amelyek
számos hazai és nemzetközi elismeréssel, köztük
a Great Taste Awards díjjal büszkélkedhetnek.

Mayer Flavours:
Blackcurrants / Fekete ribizli
Chili Mango / Csilis mangó
Elderberry / Bodza
Strawberry / Eper
Mint / Menta
Diabetic Wild Berries / Diabetikus erdei gyümölcs

Open
WE ARE

Sunday - Thursday
7:00 am - 11:00 pm
Friday - Saturday

7:00 am - 12:00 pm



BEERS
THE RIVER BAR

TIME FOR A 

Food order:
 11:00 am - 9:30pm

Drink

DRAFT BEERS
CSAPOLT SÖRÖK
Dreher Gold 5%......................................................................................................0.30l
Dreher Gold 5%......................................................................................................0.50l
Antal Dreher developed Lagerbier, earning him the title of "King of Beer," which
forms the basis of Dreher beers. With a history and tradition spanning 170 years,
Dreher is now one of the most popular brands in the country.
Dreher Gold contains only a handful of ingredients: barley malt, crystal clear water
and two types of hops. This combination gives the beer its pleasantly bitter and
distinctive flavour.
Dreher Antal fejlesztette ki a Lagerbiert, mely által elnyerte a “Sörkirály” címet, ez
képezi a  Dreher sör alapját. A 170 éves múlttal és tradícióval rendelkező Dreher ma az
ország egyik legnépszerűbb márkája a minőségi sörök között. 
Dreher Gold: csak néhány összetevőt tartalmaz: árpamalátát, kristálytiszta vizet és
kétféle komlót. Ez adja a sör kellemesen kesernyés, karakteres ízét
Pilsner Urquell 4,4%..................................................................................0.30l
Pilsner Urquell 4,4%..................................................................................0.50l

1 450
1 950

1 550
2 050

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Dreher 5%..........................................................................................................0,33l
Dreher 24 0,5%...............................................................................................0,33l
Dreher Citrom (0% alcohol)......................................................................0,33l
Dreher Bak 7,3%............................................................................................0,50l
Brown beer with a distinctive bitterness that harmonizes with sweet flavours reminiscent
of malt and caramel, complemented by a hop aroma that brings it all together.
Barna sör, melynek karakteres, keserű íze harmonizál a malátára és karamellre
emlékeztető édes ízzel, amit a komló illata egészíti ki.

BOTTLED BEERS
ÜVEGES SÖRÖK

1 450
1 450
1 450
1 850

Open
WE ARE

Sunday - Thursday
7:00 am - 11:00 pm
Friday - Saturday

7:00 am - 12:00 pm



Tokaj

Somlójenő

Balatonboglár

WINES
THE RIVER BAR

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Welcome to Hungary, home to 22 wine regions and over 150 grape varieties. We've curated the
finest traditional wines for your enjoyment, so sit back and savor a taste of our heritage.

Üdvözöljük Magyarországon! 22 borvidék és több mint 150 szőlőfajta legjavát válogattuk össze.
Csak dőljön hátra, és kóstolja meg örökségünk ízeit.

WHITE
FEHÉRBOROK 0,75 l

6 900

8 900

10 500

11 000

11 500

12 500

11 500

0,15 l
1 550

1 950

2 300

2 450

2 550

2 750

Légli Géza Irsai Olivér-Zenit - Balatonboglár .................................................
Recommend it as an accompaniment to salads, fish and white poultry, cheeses. Hungarian
hybrid grape varieties, fresh light fruiting.
Salátákhoz, halakból és fehérhúsú szárnyasokból készített fogásokhoz és friss sajtokhoz ajánljuk
kísérőként. Magyar hibrid szőlőfajták, friss, könnyű, gyümölcsös.

Vértes Vilmos Elysium Chardonnay - Etyek, Budai hegyvidék ..............
With pork roast, smoked fish, white meat dishes, grilled meats. Semi-dry due to high
alcohol content aged in barrels.
Sertéssültekhez, füstölt halakhoz, fehérhúsból készült ételekhez, grillezett húsokhoz. Félszáraz,  
magas alkoholtartalmú bor, hordóban érlelve.

Kancellár Birtok Olaszrizling - Somlójenő ......................................................
Recommend it as an accompaniment to dishes made from white poultry and pork roasts,
Italian Riesling with mineral character.
Fehér húsú szárnyasokból készített fogásokhoz, sertéssültekhez ajánljuk kísérőként, ásványos
karakterű, testes olaszrizling.

Eskol Cuvée - Tokaj ..................................................................................................
Recommended for salads, white meats, smoky flavours, fish. It also goes well with
vegetarian dishes. Semi-arid white blending of Hungarian grape varieties
Salátákhoz, fehér húsokhoz, füstös zamatokhoz, halakhoz is ajánlott. A vegetáriánus ételekhez is jól
párosítható. Magyar szőlőfajták félszáraz fehér házasítása.

Vértes Vilmos Sauvignon Blanc - Etyek, Budai hegyvidék ......................
Recommended as an accompaniment to fresh salads, goat cheese, and lightly grilled
vegetables. Crisp, refreshing with citrus notes typical of the Etyek region.
Friss salátákhoz, kecskesajthoz és enyhén grillezett zöldségekhez ajánljuk kísérőként. Üde, friss bor,
citrusos és zöldalmás jegyekkel, az etyeki borvidékre jellemző élénkséggel.

Kancellár Furmint - Nagy Somló .........................................................................
Recommend it as an accompaniment to dishes made from white-meat poultry as well as
roast pork. An exemplary Furmint with the unmistakable scent of Somló’s basalt.
Fehér húsú szárnyasokból készített fogásokhoz, valamint sertéssültek mellé ajánljuk kísérőként.
Példaértékű Furmint félreismerhetetlen somló bazalt illattal.

Büttner Szürkebarát - Badacsony ......................................................................
Rustic prepared for fish and chicken dishes, as well as pork roasts. A full-bodied, densely
woven white wine with a creamy surface.
Rusztikusan elkészített hal és csirke fogásokhoz, valamint sertéssültek mellé. Testes, gazdag fehérbor,
krémes felütéssel.

Balatonboglár
Badacsony



Villány

Balatonboglár

WINES
THE RIVER BAR

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Welcome to Hungary, home to 22 wine regions and over 150 grape varieties. We've curated the
finest traditional wines for your enjoyment, so sit back and savor a taste of our heritage.

Üdvözöljük Magyarországon! 22 borvidék és több mint 150 szőlőfajta legjavát válogattuk össze.
Csak dőljön hátra, és kóstolja meg örökségünk ízeit.

RED
VÖRÖSBOROK

0,75 l
6 900

12 000

11 000

11 500

12 000

12 000

0,15 l
1 550

2 600

2 450

2 550

2 650

2 650

Légli Géza Birtokvörös - Balatonboglár .......................................................
Recommended as an accompaniment to grilled meats, pasta dishes, and matured
cheeses. 
Grillezett húsokhoz, sült kacsához, tésztákhoz és érlelt sajtokhoz ajánljuk kísérőként.

Darvin Egri Bikavér “Ábika” - Eger ................................................................
Recommended as a companion to veal, beef, and game dishes, as well as hard cheeses.
Borjú- marha és vadételekhez, valamint kemény sajtokhoz ajánlott kísérőként!

Kúcs Gyula Merlot - Villány ..............................................................................
Recommend it as an accompaniment to veal, beef and game roasts, as well as hard
cheeses. Full-bodied aged Merlot.
Borjú, marha és vadsültek mellé, valamint kemény sajtokhoz ajánljuk kísérőként. Testes, érlelt Merlot.

Sauska Cuvée 13 - Villány ..................................................................................
Recommended with  grilled red meats, hearty stews, and matured hard cheeses.
Complex red blend with ripe fruit, spicy notes, characteristic of Villány’s rich terroir.
Grillezett vörös húsokhoz, tartalmas ragukhoz és érlelt keménysajtokhoz kísérőként. Komplex
vörös házasítás, érett gyümölcsökkel, fűszeres jegyekkel, a villányi borvidék karakterét tükrözve.

Vértes Vilmos Siller - Etyek Budai hegyvidék ...........................................
It is a good choice as an accompaniment to stews, paprikash, tomato pasta, cured hams
and salads! Unique type of wine, transition between rosé and red wine.
Jó választás pörköltekhez, paprikásokhoz, paradicsomos tésztákhoz, érlelt sonkákhoz, salátákhoz.
Egyedi borfajta, átmenet a rozé és a vörösbor között.

Kővágó Mátrai Frankó - Mátra .......................................................................
Recommend it as an accompaniment to pork, duck, beef and game roasts, as well as
Gouda, Emmentaler and Trappist cheeses. Oak barrel-aged cuvée.
Sertés, kacsa, marha- és vadsültekhez, valamint Gouda, Ementáli és Trappista sajtokhoz ajánljuk
kísérőként. Tölgyfahordóban érlelt cuvée, kékfrankos.

Buda
Eger



0,15 l
2 750Kúcs Gyula Cabernet Sauvignon - Villány .................................................

Recommend it as an accompaniment to veal, beef and game roasts, as well as hard
cheeses. Classic Cabernet Sauvignon from Villány.
Borjú, marha és vadsültek mellé, valamint kemény sajtokhoz ajánljuk kísérőként. Klasszikus
Cabernet Sauvignon Villányból.

Caldamentum Kadarka - Szekszárd .............................................................
Recommend this wine as an accompaniment to duck and game dishes, stews,
paprikash and soft cheeses.
Ezt a bort kacsa és vadételek mellé, pörköltekhez, paprikásokhoz, lágysajtokhoz ajánljuk
kísérőként.

DarVin Egri Kékfrankos “Innikék” - Eger.....................................................
Excellent with food, it pairs wonderfully with pork, and duck, but it also provides a
delightful experience on its own
Kiválóan párosítható ételekhez, sertés és kacsasültek pazar kísérője, ám magában fogyasztva is
élményt nyújt.

Kancellár Cabernet Franc - Somlójenő ........................................................
We recommend it with veal, beef and game roasts, as well as hard cheeses as an
accompaniment. Full bodied Cabernet Franc.
Borjú, marha és vadsültek mellé, valamint kemény sajtokhoz ajánlott kísérőként. 
Testes Cabernet Franc.

Gere Kopár - Villány .............................................................................................
Recommended as an accompaniment to steaks, venison dishes. A powerful, elegant
blend with intense black fruit and spice notes, layered finish the flagship style of Villány.
Steakek, vadhúsok, bárányételek kiváló kísérője. Erőteljes, elegáns házasítás, intenzív fekete
gyümölcsös és fűszeres jegyekkel, hosszú, rétegzett lecsengéssel a villányi borvidék zászlóshajója.

WINES
THE RIVER BAR

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Welcome to Hungary, home to 22 wine regions and over 150 grape varieties. We've curated the
finest traditional wines for your enjoyment, so sit back and savor a taste of our heritage.

Üdvözöljük Magyarországon! 22 borvidék és több mint 150 szőlőfajta legjavát válogattuk össze.
Csak dőljön hátra, és kóstolja meg örökségünk ízeit.

RED
VÖRÖSBOROK

0,75 l
12 500

11 000

14 500

18 500

25 000

Villány

Somlójenő

Szekszárd

https://www.google.com/search?rlz=1C1DIMC_enHU866HU866&sxsrf=AB5stBjFXlAkHZTlDJYrzEqoJS-sXZCiaQ:1691591372612&q=K%C3%BAcs+Gyula+-+Cabernet+Sauvignon&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjygPr25M-AAxUpi_0HHUyYB8QQkeECKAB6BAgHEAE


Tokaj

WINES
THE RIVER BAR

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Welcome to Hungary, home to 22 wine regions and over 150 grape varieties. We've curated the
finest traditional wines for your enjoyment, so sit back and savor a taste of our heritage.

Üdvözöljük Magyarországon! 22 borvidék és több mint 150 szőlőfajta legjavát válogattuk össze.
Csak dőljön hátra, és kóstolja meg örökségünk ízeit.

ROSÉ
ROSÉ BOROK

WE HIGHLY RECOMMEND YOU TRY SOME OF OUR VERDI DESSERTS
WITH THE LOCAL TOKAJ SWEET WINES

A TOKAJI ÉDES BORUNK MELLÉ SZERETETTEL AJÁNLJUK,
HOGY KÓSTOLJA MEG VALAMELYIK VERDI DESSZERTÜNKET

Légli Géza Rosé Cuvée - Balatonboglár .......................................................
It is recommended primarily for lightly seasoned appetizers, poultry salads, ham bowls,
tomato pasta. Rose Cuvée.
Elsősorban könnyed fűszerezésű előételekhez, szárnyas salátákhoz, sonkatálakhoz, paradicsomos
tésztafélékhez ajánljuk. Rose Cuvée.

Guerilla Merlot Bio - Balatonkeresztúr .........................................................
We recommend it as an accompaniment to salads, tomato dishes, stews, paprikash,
cured ham, fish and poultry dishes, burgers. Organic rosé.
Salátákhoz, paradicsomos fogásokhoz, pörköltekhez, paprikásokhoz, érlelt sonkákhoz, halakból és
szárnyasokból készített fogásokhoz, burgerekhez ajánljuk kísérőként. Organikus rosé.

Büttner Borbirtok - Badacsonyi Rosé 2022 ...............................................
We recommend it as an accompaniment to salads, tomato dishes, stews, paprikash,
cured ham, fish and poultry dishes, burgers. Organic Rosé.
Salátákhoz, paradicsomos fogásokhoz, pörköltekhez, paprikásokhoz, érlelt sonkákhoz, halakból és
szárnyasokból készített fogásokhoz, burgerekhez ajánljuk kísérőként. Organikus rosé.

Obzidian Cuvée - Tokaj-Hegyalja ..................................................................
Its rich flavour is best developed when blue cheeses are consumed. Sweet late harvest Cuvée.
Gazdag ízvilága leginkább kéksajtok fogyasztása mellett bontakozik ki. Édes késői szüretelésű Cuvée.

Obzidian Tokaji Aszú 6 Puttonyos - Tokaj-Hegyalja ..............................
It is an excellent choice for sweets, its sugar content does not overwhelm the taste of desserts.
Kitűnő választás édességek mellé, cukortartalma nem nyomja el a desszertek ízét.

DESSERT WINES
DESSZERT BOROK

0,75 l
6 900

10 500

9 550

0,15 l
1 550

2 300

1 950

0,10 I
2 150

0,75 I
14 850

0,50 I
18 000

Balatonkeresztúr

Badacsony

Balatonboglár



Paulus - Extra Dry - Mór .....................................................................................
Recommended as an accompaniment to seafood, light appetizers, fresh salads.
Refreshing sparkling wine, citrus and green apple notes, characteristic of the Mór region.
Tenger gyümölcseihez, könnyű előételekhez, friss salátákhoz ajánljuk kísérőként. Frissítő pezsgő,
élénk savakkal, citrusos és zöldalmás jegyekkel, a móri borvidék stílusát tükrözve.

Hungária Extra Dry - Budatétény .................................................................
Recommended with seafood, light bites and fruit desserts. Fresh, elegant sparkling wine
with fine bubbles and citrus notes.
Tenger gyümölcseihez, könnyű falatokhoz és gyümölcsös desszertekhez ajánljuk. Friss, elegáns
pezsgő finom buborékokkal és citrusos jegyekkel.

Törley François Rosé - Etyek ............................................................................
Recommended with salads, light appetizers and fruit desserts. Fresh, vibrant rosé
sparkling wine with red berry and floral notes.
Salátákhoz, könnyű falatokhoz és gyümölcsös desszertekhez ajánljuk. Friss, üde rosé pezsgő piros
bogyós és virágos aromákkal.

Prosecco Brut - Italy ..........................................................................................
Alfred Gratien Rosé Brut - France .................................................................
Veuve Clicquot Brut - France ..........................................................................

Budatétény

WINES
THE RIVER BAR

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Welcome to Hungary, home to 22 wine regions and over 150 grape varieties. We've curated the
finest traditional wines for your enjoyment, so sit back and savor a taste of our heritage.

Üdvözöljük Magyarországon! 22 borvidék és több mint 150 szőlőfajta legjavát válogattuk össze.
Csak dőljön hátra, és kóstolja meg örökségünk ízeit.

 HUNGARIAN SPARKLING WINES
 MAGYAR HABZÓ BOROK

INTERNATIONAL PROSECCO AND CHAMPAGNE
NEMZETKÖZI PEZSGŐK ÉS HABZÓ BOROK

0,75 l
8 000

9 500

13 500

0,10 l
1 750

2 050

  2 750      12 500
25 000
39 500

Mór
Etyek

https://www.borkereskedes.hu/francois-rose-brut-nature-nyerspezsgo
https://www.borkereskedes.hu/francois-rose-brut-nature-nyerspezsgo


COCKTAILS
THE RIVER BAR

VERDI SIGNATURES IN 5 SHADES OF GREEN 
VERDI KOKTÉLOK A ZÖLD 5 ÁRNYALATÁBAN

TIME FOR A

Drink
11:00 am - 9:30 pm

food order

3 750Verdi Mojito 
Matcha, chili and mango seasoning for Cuba's oldest drink
Matchás, csilis mangós fűszerezése Kuba legrégibb italának

Mint Paloma 3 150
Tequila meets mint in a light lemonade with Verdi twist
Tequila találkozása a mentával, könnyed limonádé Verdi csavarral

Green with Envy 3 950
Basil and bubbles in our favorite Irish whisky cocktail
Bazsalikom és buborékok a mi kedvenc Ír whiskey-s koktélunkban

Gingertini 4 950
Verdi Martini Signature: a surprising duo of ginger and vodka
Verdi Martini Signature: a gyömbér és vodka meglepő duója

Non alcoholic version of Verdi signatures
Alkoholmentes verzió a Verdi koktélokból

1 950

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Allergen list / Allergének: 1 fish - hal, 2 sulphur dioxide and sulphites - kén-dioxid, 3 sesame seeds - szezámmag,
4 molluscs - kagyló, 5 mustard - mustár, 6 gluten - glutén, 7 lupin - csillagfürt, 8 celery - zeller,

9 lactose - tej, 10 crustaceans - rák, 11 egg - tojás, 12 soybeans - szója, 13 peanuts - földimogyoró, 14 nuts - diófélék

Matcha Gin Fizz 3 150
Refreshing and citrusy drink popular in the 1920s
Pezsdítő és citrusos, az 1920-as évek népszerű itala
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Open
WE ARE

Sunday - Thursday
7:00 am - 11:00 pm
Friday - Saturday

7:00 am - 12:00 pm



SPIRITS
THE RIVER BAR

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

WHISKY
Agárdi.................................................................
Whisky made from a carefully selected malt
composition, aged first in new barrels and then
in Tokaji casks, featuring notes of ripe plums
and caramel, with sweet, slightly woody
characteristics.
Újhordóban, majd tokaji hordóban pihentetett,
gondosan kiválasztott malátakompozícóból
készült. Ízében érett szilva és karamell jegyei
fedezhetők fel, édes, enyhén fás ízjegyekkel.

Jack Daniels.....................................................
Jameson............................................................
Chivas Regal....................................................
Bulleit Bourbon..............................................
Glenfiddich 12 Years.....................................
Laphroaig..........................................................

4 250

1 950
1 950
2 250
2 950
2 950
3 250

Agárdi..........................................................
Its aroma features a variety of  fruits with hints
of vanilla and chocolate. This exceptional drink
is a rarity,  crafted at the Agárdi Distillery and
aged in Tokaji barrels, providing an even more
complex experience.
Illatában a gyümölcsök sokasága leheletnyi
vaníliával és csokoládéval jelenik meg.
Kuriózumnak számító páratlan ital,  az Agárdi
Pálinkafőzdében készítik és Tokaji hordóban
érlelik, így még komplexebb élményt nyújtva.

Malibu...........................................................
Pitu.................................................................
Bacardi.........................................................
Kraken..........................................................
Captain Morgan Spiced Gold.............
Diplomatico Exclusiva...........................

4 250

1 850
1 850
1 850
2 750
2 250
3 750

RUM

VODKA
Absolut..........................................................
Stolichnaya.................................................
Zubrowka....................................................
Grey Goose.................................................

1 900
1 900
2 500
3 500

BRANDY, COGNAC
Agárdi Vulkán Brandy XO..........................
A special brandy made from Furmint grapes
grown in the volcanic terroirs of Tokaj Hegyalja
and Somló, aged in oak barrels for 10 years. Due
to its complex mineral flavor profile, it is an
excellent choice both as an accompaniment to
desserts and when enjoyed on its own.
Különleges brandy, amely Tokaj Hegyalja és
Somló vulkanikus terroirjain termelt furmintból
készül, majd 10 évig tölgyfahordóban érlelődik.
Komplex, ásványos ízvilága miatt desszertek
mellé és önállóan fogyasztva is remek választás.

Metaxa 5*...........................................................
Courvoisier V.S.O.P.......................................
Remy Martin X.O............................................
Hennessy X.O...................................................

3 950

1 550
3 750
9 500
9 500

TEQUILA

Jose Cuervo Silver...................................
Jose Cuervo Gold......................................

1 950
1 950

FANCY SOME HUNGARIAN
WHISKEY?

Open
WE ARE

Sunday - Thursday
7:00 am - 11:00 pm
Friday - Saturday

7:00 am - 12:00 pm



SPIRITS
THE RIVER BAR

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

Unicum.................................................................
Unicum contains more than 40 different herbs
and spices. In Budapest, the liqueur is aged in
oak barrels according to a secret recipe that
has been preserved for six generations.
Az Unicumban több mint negyven féle
gyógynövény és fűszer fedezhető fel. Budapesten  
tölgyfahordókban érlelik a hat generáció óta
őrzött titkos recept alapján készült likőrt.

Unicum Barista.................................................
Unicum aged in oak barrels with an extract of
Arabica coffee and spirit.
Tölgyfahordóban érlelt Unicum Arabica kávé
kivonattal és párlattal.

Unicum Riserva................................................
Its uniqueness comes from the "black honey"
which develops during double barrel ageing.
First aged in 85-year-old barrels then in Tokaji
casks. Spicy, fruity, and subtly refreshing with
notes of apricot.
Különlegességét a dupla hordós érlelés során a
‘fekete méz’ adja. Először a 85 éves, majd a
Tokaji hordókban érlelt. Fűszeres, gyümölcsös,
finoman hűs sárgabarackos.

Unicum Plum / Szilva....................................
Unicum, aged in oak barrels with dried plums,
has a fruity and harmonious flavor profile.
Aszalt szilván pihentetett Unicum. Tölgyfa-
hordóban érlelt, gyümölcsös, harmonikus zamatú.

Jagermeister......................................................
Martini - Dry - Bianco - Rosso....................
Amaretto Disaronno......................................
Baileys Irish Cream........................................
Campari...............................................................
Kahlua...................................................................
Tatra Tea..............................................................
Grand Marnier...................................................
Cointreau.............................................................
Chambord...........................................................
Árpád Prémium Coffee Essence..............
Árpád Prémium Ginger Essence.............

1 750

1 750

2 750

1 950

1 750
1 750
1 950
1 950
1 950
1 990
2 250
2 250
2 900
2 400
3 400
3 400

Árpád Classic Dry............................................
A blend of eleven spices, featuring the intense
flavour of juniper, combined with the extra
freshness of added lemon.
Tizenegy fűszer keveréke, amelyben a boróka
intenzív íze találkozik a hozzáadott citrom extra
frissességével.

Árpád Málna - Raspberry.............................
This gin is made from hand-picked raspberries
from Fertőd and distilled in a copper still with
nine spices.
Kézzel szedett fertődi málnával készült gin,  
kilencféle fűszerrel párolják le, rézüstben.

Árpád Paprika...................................................
Made from Hungary's iconic spice, paprika, this
product is enhanced by the sweetness and
flavour of 19 exceptional spices. Taste it if you're
craving truly Hungarian flavours.
Magyarország ikonikus fűszeréből, piros-
paprikából készült gin, amelynek édességét és
zamatát 19 kiváló fűszer egészíti ki. Kóstolja
meg, ha igazán magyaros ízekre vágyik!

Gordon's Dry......................................................
Bombay Sapphire...........................................
Tanqueray..........................................................
Hendrick's...........................................................
Monkey 47..........................................................

3 450

4 250

4 250

2 200
2 800
2 800
3 250
3 950

GINLIQUEUR

HOW ABOUT TRYING
HUNGARIAN UNICUM?

Open
WE ARE

Sunday - Thursday
7:00 am - 11:00 pm
Friday - Saturday

7:00 am - 12:00 pm



ÁRPÁD
PÁLINKA DISTILLERY

Prices are in HUF and include VAT. In the final invoice, a 10% service fee will be added.
Az árak forintban értendők és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegében 10% szervizdíj kerül felszámításra.

3 450Prémium Bársony Birs Pálinka -  Silky Quince
Quince compote with the aroma of muscat spices, characterized by the rich tart
flavor of the fruit, full of youthful energy. Awarded gold medals in 2021 and 2022.
Birsalmakompót muskotályos fűszeres illata, a gyümölcs telt, fanyar íze jellemzi, fiatalos
lendülettel. Aranyérmes 2021-ben és 2022-ben.

Prémium Piros Vilmoskörte Pálinka - Williams’ Pear 3 450
The king of pears and the country’s pálinka offer a discreetly sweet, spicy flavour
that provides a lasting experience. 
A körték királya és az ország pálinkája diszkréten édes fűszeres íze hosszantartó élményt nyújt. 

Prémium Cabernet Franc Törköly Pálinka 2 950
An excellent aperitif, perfectly harmonious with coffee at the end of a meal, with
a complex flavour.
Kitűnő aperitif, étkezés végén kávéval tökéletes párosítás, ízében komplex Pálinka.

Silver Feketecseresznye Pálinka - Black Cherry 2 950
The sweet flavour of fully homegrown cherries from Hungary, wrapped in a hint
of marzipan with a touch of dark chocolate aftertaste.
Teljes mértékben Magyarországon termett cseresznye édeskés zamata, leheletnyi
marcipán köntösben, csipetnyi fekete csokoládé utóízzel.

Silver Kajszibarack Pálinka - Apricot 2 950
Aroma reminiscent of freshly cooked apricot jam, with a citrusy finish. Awarded
gold medals in 2021 and 2022.
Frissen főzött baracklekvárra emlékeztető aroma, citrusos lecsengéssel. Aranyérmes 2021-
ben és 2022 ben.

Silver Szilva Pálinka - Plum 2 950
From the distillery's own plantation, the scent of flowers and vanilla blends with
deep plum notes, creating a creamy, minty finish.
A Pálinkaház saját ültetvényéről, az akácvirág  és a vanília illata párosul a szilva mély
gyümölcsös aromájával, krémes elnyúló mentás ízérzetet hagyva maga után.

Dupla 60 Ágyas Körte Pálinka - Pear 3 450
This uniquely blended, intense fruit-scented pálinka, with its golden yellow
color, is aged on fruit beds, featuring silky notes of fresh pear and dried fruits.
Egyedi házasítású és gyümölcságyakon érlelt ez az aranysárga színű intenzív
gyümölcsillatú Pálinka, a friss Vilmoskörte és aszalt gyümölcs selymes jegyeivel. 

Dupla 40 Ágyas Feketecseresznye Pálinka- Cherry 3 450
Aged blended pálinka with a black-burgundy color, featuring a flavor explosion
of dried cherries, marzipan, and a sweet chocolate blend in the mouth.
Fekete-bordó színű, érlelt, házasított Pálinka, amelynek ízében marcipán, töppedt
cseresznye és édes csokis egyveleg fedezhető fel.


