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SAlLADES | SALAD PLAT PRINCIPAUX 1 MAIN COURSE

Salade Mechouia a I’'huile d’Olive 25DT

Mechouia Salad with Olive Oil Mosli de Poulet aux Légumes 52 DT
Chicken with Vegetable Stew

Salade Houria au Thon & aux Olives Confites 25 DT

Houria Salad with Tuna & Preserve Olives Kamounia de Boeuf 48 DT
Tunisian Beef Kamounia

Salade Nicoise 27 DT

D colesaad Filet de Boeuf sauce au Poivre 68 DT

Salade Roquette au Fromage de Chévre & au Miel 30 DT Beef Fillet with Pepper sauce

Rocket Salad with Goat Cheese & Honey
Cotelette d'Agneau grillée aux Herbes 67 DT

Salade César aux Crevettes 32DT Grilled Lamb Chop with Herbs

Caesar Salad with Shrimp
Couscous a I’Agneau 62 DT

N . Couscous Lamb

SOoUPes | SOuP

Vermicelle Végétarienne 18 DT Daurade grillée aux Tomates & aux Olives 54 DT

Vegetarian Vermicelli Grilled Sea Bream with Tomato & Olives

Soupe a I’Oignon 22 DT o

Onion Soup Darne de Saumon en Crolte d'Herbes 68 DT
Herb-Crusted Salmon

Soupe de Poisson 24 DT

Fish

Ish Soup Crevettes flambées au Beurre & a I'Ail 64 DT

Shrimp flambe with Garlic Butter

eENTReE CHAUDE | HOT STARTER

Quiche Lorraine 25 DT ACCOMPAGNEMENTS | ADD ONS

Diane Sauce | Sauce Provencale| Sauce Champignon |

Croustillant de Crevettes 36 DT . . . . -
Riz Pilaf | Tajin Malsouka| Légume Grillé | Pomme Pont Neuf

Crispy Prawn

Diane Sauce | Provencal Sauce | Mushroom Sauce | Pilaf Rice |
Malsouka Tajin | Grilled Vegetables | Pont Neuf Apple

Ojja Fruits de Mer 40 DT
Ojja Seafood




LeS PATES | PASTA

Spaghetti a I'Ail & a I'Huile d'Olive
Spaghetti with Garlic & Olive Oil

Farfalle au Jambon & aux Champignons 38 DT
Farfalle with Ham & Mushroom

Macaroni a I'Agneau 40 DT
Lamb Macaroni

Nouilles au Saumon 42 DT
Noodles with Salmon

Tagliatelle aux Fruits de Mer 44 DT
Tagliatelle Seafood

SANDWICH

Croque Monsieur 34 DT
Burger de Boeuf au Fromage Fondu 36 DT

Beef Burger with Melted Cheese

Sandwich au Steak 38 DT
Steak Sandwich

Tous les Sandwiches sont servis avec des Frites.

All Sandwiches are served with French Fries.

Palette de Fromages de Tiroir 54 DT
Drawer Cheese Selection

DeSoeRT

Tarte au Citron | Lemon Tart 18 DT
Créme Brilée | Créme Brilée 20 DT
Fondant au Chocolat | Fondant 22 DT
Coupe de Glace I Ice Cream 18 DT
Fruits de Saison rafrechi | Refreshed Seasonal Fruits 28 DT




